
 
 

VORSPEISEN          € 

Gemischter Salat a)b)d)e)k)i)h)3         7 
gemischte Blattsalate mit Rohkost, gerösteten Kernen, Nüssen & Hausdressing 

Blattsalat a)b)d)e)k)i)h)3          6 
gemischte Blattsalate mit gerösteten Kernen, Nüssen & Hausdressing 

Tatar vom Rind a)c)d)e)k)m)          15|25 
mit Hausgemachten Pickles & Belper Knolle 

Oktopuscarpaccio a)c)d)g)l)f)3         16 
mit Anchovi-Zitonen-Vinaigrette, eingelegter Wassermelone, gerösteten Pistazien & Vadouvan 

Wassermelone -süß&sauer- a)c)i)k)         12 
mit aufgeschlagenem Feta, Gurke & Sesam-Chilivinaigrette    

SUPPEN 

Rinderkraftbrühe a)b)c)d)         7 
mit Flädle & Wurzelgemüse 

Gazpacho Andaluz a)c)d)k)         7 
Kalte Gemüsesuppe mit Paprika, Tomaten & Gurken 

SALATE 

Großer gemischter Salat a)b)d)e)k)i)h)3)5)        12,50 
mit Grana Padano, Rohkost, Kernen, Nüssen & Hausdressing 
wahlweise mit:    

gebratenen Garnelen g)         18 

 

gebratenen Roastbeefstreifen        18 
 
Ziegenfrischkäse            16 

DEFTIGES 

Wurstsalat a)b)e)c)1,9,12          12 
mit Fleischwurst, Essiggurken, Zwiebeln, Schnittlauch & Brot 

Mit Käse           13

 

     

 

 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

Staatsweingut Meersburg | Jungfernstieg Blanc de Noir trocken | Bodensee  

0,1l | 0,2l | 0,75l || 4,50 | 8,50 | 30,00 

 Staatsweingut Meersburg | Cuvée Rouge Anette | Bodensee   

0,1l | 0,2l | 0,75l || 4,50 | 8,50 | 30,00 



 
 

VEGETARISCH          € 

Pfifferlings-Risotto a)c)d)k)i)         20 
mit Ziegenfrischkäse, kandierten Tomaten, Oliven & Pinienkernen 

Spinat-Käse-Knödel a)b)c)d)i)k)         20  
mit Rahmpfifferlingen & Grana Padano 

Knusperaubergine d)a)b)j)k)         21 
mit Salat von Avocado, Melone & Gurke, Wasabivinaigrette, Koriandermayonnaise & Quinoa 

Zwiebelrostbraten vom Sellerie -VEGAN- c)a)d)k)i)j)m)     22 
mit Gemüsejus, grünen Bohnen & Pommes Frites     

FISCH 

Lachsschnitte a)d)f)j)k)m)          26 
mit Salat von grüner Papaya, Erdnuss, Thai-Aromen & Basmatireis    

Saiblingsfilet a)c)d)f)k)          27 
mit Rieslingsoße, Marktgemüse & Petersilienkartoffeln  

Zanderfilet & Garnele a)c)d)f)k)g)l)j)        28 
mit Pfifferlings-Risotto, kandierten Tomaten, Oliven & Pinienkerne 

Knuspergarnelen d)a)b)j)l)k)         30 
mit Salat von Avocado, Melone & Gurke, Wasabivinaigrette, Koriandermayonnaise & Quinoa 

FLEISCH    

Lammrücken a)b)c)d)k)          32 
mit Peperonata, kl. Ofenkartoffeln & Kräuterschmand 

Bürgermeisterstück vom Rind -60°C/24h- a)b)c)d)k)      28 
mit Rahmpfifferlingen & Spinat-Käse-Knödel 

Zwiebelrostbraten vom Rind a)b)d)k)5)        29 
mit Rotweinsoße, Speckbohnen & Spätzle 

Rumpsteak -280Gramm- a)b)d)k)e)5)        34 
mit Chakalaka-Hollandaise, wildem Brokkoli & Pommes Frites  

Schnitzel -Wiener Art- a)b)c)d)e)k)i h)3)        19 
mit Pommes Frites & Vorspeisensalat  

Soße zum Schnitzel           3 

Rahmpfifferlinge           7 

SNACKS 

Parmesan-Pommes          8 
mit getrüffelter Hollandaise 

Wilder Brokkoli          8 
mit Chakalaka-Hollandaise 



 
 

 

MENÜ 

 

Wassermelone -Süß&sauer- 

mit aufgeschlagenem Feta, Gurke & Sesam-Chilivinaigrette 

*** 

Bürgermeisterstück vom Rind -60°C/24h- 

mit Rahmpfifferlingen & Spinat-Käse-Knödel 

*** 

Frische Erdbeeren 

mit weißem Schokoladenmousse, Yuzueiscreme & Crumble  

 

Preis 48 € 

 

 

 

 

FÜR ZUHAUSE 

Unsere leckere Salatsoße in der 500ml Flasche      7 

         

 

 

 

 

 

Alle Hauptgerichte auch als kleine Portion erhältlich (außer Kalbskotelett). Dafür berechnen wir 2,50 € 
weniger. Bei Umbestellung auf wilden Brokkoli verrechnen wir einen Aufpreis von 2,50 €. Bei 
Umbestellung auf Parmesan-Pommes 3,50€ 


