
 
 

VORSPEISEN          € 

Gemischter Salat a)b)d)e)k)i)h)3         7 
gemischte Blattsalate mit Rohkost, gerösteten Kernen, Nüssen & Hausdressing 

Blattsalat a)b)d)e)k)i)h)3          6 
gemischte Blattsalate mit gerösteten Kernen, Nüssen & Hausdressing 

Tatar vom Rind a)c)d)e)k)m)          15|25 
Hausgemachten Pickles, Schmand, Eigelbcreme & Pane Carasau  

Bunte Bete -geschmort-  a)c)i)e)k)        12 
Ricotta, Essig-Zwetschgen, Senfsaat, Kürbiskerne, Ahorn-Miso-Marinade    

Thunfisch -gebeizt- a)d)e)f)j)k)m)          15 
Geschmorte bunte Bete, Senfsaat, Birne, Ahorn-Miso-Marinade 

     

SUPPEN 

Rinderkraftbrühe a)b)c)d)         8 
Grießnocke & Wurzelgemüse 

Kürbiscremesuppe d)C)I)k)         7 
Steirisches Kernöl 

 

SALATE 

Großer gemischter Salat a)b)d)e)k)i)h)3)5)        13 
Grana Padano, Rohkost, Kernen, Nüssen & Hausdressing 
wahlweise mit:    

gebratenen Garnelen g)           18 

gebratene Roastbeefstreifen        18 

Ziegenfrischkäse            16 

 

DEFTIGES 

Wurstsalat a)b)e)c)1,9,12          12 
Fleischwurst, Essiggurken, Zwiebeln, Schnittlauch & Brot 

Mit Käse           13

 
 
 

 

 

 



 
 

VEGETARISCH          € 

Kürbisrisotto )b)c)d)i)k)          21 
Ziegenfrischkäse, karamellisierte Kürbiskerne & gebratene Apfelspalten   

Zwiebelrostbraten vom Sellerie -VEGAN- a)d)k)i)j)m)      22 
Gemüsejus, grünen Bohnen & Pommes Frites         

Ofen-Süßkartoffel d)h)m)         20 
Erdnuss-Miso-Soße, wilder Brokkoli & Curry-Linsen 

   

FISCH 

Kretzerfilet aus dem Überlinger See a)d)f)g)l)j)k)      31 
Kürbisrisotto, karamellisierte Kürbiskerne & gebratene Apfelspalten  

Saiblingsfilet a)c)d)f)k)          27 
Rieslingsoße, Marktgemüse & Petersilienkartoffeln  

Thunfischsteak & Garnele a)c)d)f)k)g)l)j)         30 
Erdnuss-Soße, wilder Brokkoli & Currylinsen 

 

FLEISCH    

Zwiebelrostbraten vom Rind a)b)d)k)5)        29 
Rotweinsoße, Speckbohnen & Spätzle 

Schnitzel -Wiener Art- a)b)c)d)e)k)i h)3)        19 
Pommes Frites & kleiner Vorspeisensalat  

Soße oder Preiselbeeren zum Schnitzel       3|2 

 

WILD 

Hirsch-Edel-Gulasch a)b)d)k)5)         29 
Preiselbeerjus, Apfelrotkohl & Spätzle 

Wildschweinschulter „Bourgignon a)b)d)k)5)       29 
Speck, Champignons, Perlzwiebeln, Rotkohl & Spätzle  

 

SNACKS 

Parmesan-Pommes          8 
getrüffelte Hollandaise 

Wilder Brokkoli          8 
Café de Paris        

Bei Umbestellung auf wilden Brokkoli verrechnen wir einen Aufpreis von 2,50 €. Bei Umbestellung auf 
Parmesan-Pommes 3,50€.  



 
 

 
 

AUSGEWÄHLTES VOM GRILL       € 

Lammkarree -Salzwiese | NZL-        25 
-ca 300 Gramm mit Knochen- 

 
Rumpsteak -OJO DE AGUA | Hereford Rinder | ARG-     28 
-ca 280 Gramm- 

 
Kalbskotelett -Deutsche Kälber-        26 
-ca 400 Gramm mit Knochen- 

 
 

SAUCEN  (EINE SAUCE INKLUVIVE, JEDE WEITERE 3€) 

Sauce Café de Paris b)c)    Erdnuss-Miso-Soße m)  

Grüne Pfeffersoße b)c)     Trüffelhollandaise b)c)    

Kräuterbutter c)     Bratensoße d)k)   
 
 

WÄHLEN SIE IHRE BEILAGEN 

Pommes Frites a)           5 

Apfelrotkraut c)d)           5 

Ofensüßkartoffel mit Erdnuss-Misosoße m)      6 

Kleiner Beilagensalat mit Kernen & Nüssen a)b)d)e)k)i)h)3     5 

Wilder Brokkoli Cafe de Paris a)b)c)        8 

Marktgemüse d)          5 

Kürbisrisottoc)k)          6 

Currylinsen mit Kokosmilch d)        5 

Parmesan-Pommes mit Trüffelhollandaise b)c)      8 

 

 

 

Alle Hauptgerichte (außer Lammkarree & Kalbskotelett) auch als kleine Portion erhältlich. Dafür 
berechnen wir 2,50 € weniger.  


